Zalacznik nr 2

do REGULAMIN

szczeglInych zasad dzialalnosci

Szkoly Podstawowej im. Szarych Szeregow

w Plochocinie w trakcie prowadzonych zaje¢
podczas pandemii wirusa SARS-CoV2 (COVID-19)

Procedura przygotowania i wydawania positkow w Szkole Podstawowej im. Szarych
Szeregow w Plochocinie w zwiazku z wystapieniem pandemii koronowirusa COVID — 19

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa dla pracownikow 1 osob stolyjacych sie

w Szkole Podstawowej im. Szarych Szeregow w Plochocinie.

2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniow oraz innych o0sOb z zewnatrz, w tym dostawcow.
3. Ograniczenie liczby kontaktow na terenie szkoly w danym przedziale czasowym,w ramach
zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4. Kompleksowe dzalanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemiczne go.

5. Ustalenie sposobu postgpowania dla zapewnienia bezpieczenstwa 1 higieny uczniow
spozywajacych posilki w szkole 1 pracownikow $wiadczacych prace w trakcie pandemii
koronawirusa COVID-19 na terenic szkoly zgodnie z wytycznymi Glownego Inspektora
Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej.

Zakres procedury:

Niniejsze procedury dotycza ucznidw, rodzicdéw i pozostalych o0sdb oraz pracownkéw w
Szkole Podstawowej im. Szarych Szeregow w Plochocinie $wiadczacych prace na terenie
placowki w trakcie trwania pandemii koronawirusa COVID-19. Pracownicy zobowigzani sg
postepowac zgodnie z przyjetymi procedurami, a uczniowie, rodzice i pozostali zobowigzani
sg je znac 1 przestrzegac.

Odpowiedzialnos¢:
Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikow oraz rodzicoéw
I pozostalych 0sob jest dyrektor Szkoly Podstawowej im. Szarych Szeregow w Plochocinie.

Dokumenty zwigzane:

Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 20 marca 2020 r. (Dz. U. poz. 491, 522, 5311 565)
W sprawie ogloszenia na obszarze Rzeczypospolitej Polskiej stanu epidemii i zwigzanych z nim
wszystkich obowigzujacych restrykeji;

Whytycznych przeciwepidemiczne Ministerstwa Edukacji Narodowej, Ministerstwa Zdrowia i

Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 5 sierpnia 2020 r. dla publicznych 1 niepublicznych
szkot 1 placowek od 1 wrzesnia 2020 r.

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie

bezpieczenstwa 1higieny w publicznych iniepublicznych szkolach iplacowkach (DZ. U z2003
roku Nr 6 poz. 69 ze zm.).

§1.
Postanowienia ogodlne
1.Procedura zostala podzelone na dwie czgsci



1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikOw przygotowujacych i1 wydajacych posiki.
2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych posikki w stolowce szkolne;.

1)Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych posilki.
a) Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymujg wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o odpowiednia, czysta i w razie
potrzeby ochronng odziez.

b) Pracownicy zachowuja odleglo§¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m chyba,
7e jest to niemozliwe stosuja srodki ochrony osobiste;.

c) Pracownicy przygotowujacy posiki przebywaja tylko na teranie bloku Zywieniowe go.
d) Przestrzegaja warunkdw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
Zbiorowego zywienia.

e) Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

f) Utrzymuja wysoka higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuécéw (mycie naczyn i sztuccow

w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 600 C. ).

g) Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

h) Kucharki dbajg o czysto$¢ magazynu spozywczego.

i) Kucharki i intendent dbajg o higieniczny odbior towaru od dostawcow. Zwracaja uwage na
ubior dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czysto$¢ samochodu, ktérym
dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢ zabezpieczone np. przykryte
czystym materialem, papicrem. Dostawca nie wchodz na teren szkoly, towar zostawia w
wyznaczonym miejscul.

2)Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych positki w stoléwce szkolnej.

a) Dla zapewnienia bezpieczenstwa i unikania zbyt duzej ilosci uczniow spozywajacych
positek w jednym czasie organizuje si¢ trzecia przerwg¢ obiadowa Klasom zostajg
przydzielone stale przerwy obiadowe

a. 11.30-11.50 obiad - IVA, IVB, VA, VIA

b. 12.35-12.550biad - VIB, VIC, VID, VIIA
c. 13.40-14.00 obiad - VIIB, VIIC, VIIIA, VIIIB
b) Uczniowie Klas | — III spozywaja obiad podczas zajeé na $wietlicy wedlug odrebnego
harmonogramu
€) Na stolowce mogg przebywaé wylacznie osoby spozywajace obiad.
d) Przed wejsciem do stotowki szkolnej uczniowie myja rece .
e) Uczen ustawia si¢ w kolejce po obiad zachowujac odstep od poprzedniego ucznia.
f) Uczen odbiera positek i sztucce ze stolika przy wydawalni.
g) Po odebraniu positku i sztu¢cow przy okienku wydawalni uczniowie zajmujg miejsca,
ktore zostaly im przydzielone przez personel bloku zywieniowego.
h) Przy kazdym stoliku moga konsumowa¢ 2 osoby.
i) Po zjedzeniu obiadu naczynia sa odstawiane przez ucznia w wyznaczone miejsce.
J) Uczen po zjedzeniu positku zobowigzany jest do natychmiastowego opuszczenia
stotowki.
K) Po wyjsciu 0sob spozywajacych positek naczynia odnoszone sg do zmywalni przez
personel kuchni.
I) Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sg blaty stotdw, poreczy krzesel oraz
wietrzy si¢ jadalnie.



§2.
POSTANOWIENIA KONCOWE
Procedury bezpieczenstwa wchodza w zycie z dniem podpisania przez dyrektora.



